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Naast de regiowedstrijden met als afsluiting

de wedstrijd om het Nederlands kampioen-

schap bakken, is er ook de Europese vak-

wedstrijd bakken.

Jaarlijks doen daaraan de landen België,

Denemarken, Duitsland, Finland, Frankrijk,

Italië, Kroatië, Luxemburg, Nederland,

Noorwegen, Oostenrijk, Polen, Zweden en

Zwitserland mee. De verantwoordelijkheid

van die wedstrijd ligt bij de UIB (Union

Internationale de la Boulangerie et de la

Boulangerie-Pâtisserie).

Een selectie van de Nederlandse prijswin-

naars in de klassen allround broodbakker en

allround brood- en banketbakker van 2010

zal in 2011 Nederland gaan vertegenwoordi-

gen. De deelnemers worden geselecteerd

via een speciale selectiewedstrijd. Van de

twee winnaars wordt een goede prestatie

verwacht met producten van ongevuld klein-

en grootbrood, gevuld kleinbrood, getoerd

gerezen deeg en een showstuk van brood-

deeg of een taart.

Uit ieder deelnemend land wordt bij die wed-

strijd één jurylid benoemd. Het Nederlands

jurylid is een bestuurslid van de Stichting.

De Stichting zorgt zo snel mogelijk na de

bekendmaking van de twee deelnemers voor

een trainingsstage. Hierdoor wordt de kans

op kwalificatie voor de Europese vakwed-

strijd vergroot. De trainingen vinden plaats in

de school of het bedrijf waar de deelnemers

werken. Tijdens de trainingen en de wed-

strijd is vijf uur beschikbaar gesteld voor het

bakken, een uur voor de voorbereiding en

een uur voor het opruimen en etaleren.

Europese vakwedstrijd
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BAKELS SENIOR N.V.
BEST BAKE INTERNATIONAL

BROER BAKKERIJGRONDSTOFFEN B.V.
DAMCO BAKKERSGRONDSTOFFEN N.V.

D. VAN DER POL EN ZONEN B.V.
PURATOS N.V.

SONNEVELD GROUP B.V.
STEENSMA B.V.

DIASTATISTISCHE PRODUCTEN B.V.
DOBLA B.V.

ESBACO BAKKERIJGRONDSTOFFEN VOF
FA. L.I. FRANK

GB PLANGE THE NETHERLANDS B.V.

UNIFINE FOOD & BAKE INGREDIENTS
UNIPRO NEDERLAND B.V.

VAMO PRODUCTEN VOOR DE BAKKERIJ B.V.
KONINKLIJKE ZEELANDIA GROEP B.V.

N E B A F A
V E R E N I G I N G  V A N  N E D E R L A N D S E

F A B R I K A N T E N  V A N  B A K K E R I J  G R O N D S T O F F E N 

• Vòòr vrijdag 1 mei 2010 de wedstrijd op

eigen school organiseren.

• Uiterlijk woensdag 21 mei 2010 inleveren

van gegevens van de deelnemers voor de

finale bij de secretaris van de Stichting.

• Op woensdag 9 juni 2010 wordt de

VMBO-kampioenendag georganiseerd.

Een aanmeldingsformulier voor de

VMBO-kampioenendag wordt gelijktijdig

met het wedstrijdboekje meegezonden.

Dit formulier is ook via de website

www.jeugdvakwedstrijden.nl te down-

loaden.

Beoordelingsformulieren, schooldiploma’s

en aanmeldingsformulieren voor de VMBO-

kampioenendag zijn verkrijgbaar bij de

secretaris van de Stichting Jeugd-

vakwedstrijden. De beoordelings- en aan-

meldingsformulieren zijn ook van de website

te downloaden.

VMBO-vakwedstrijden
Belangrijke data
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Vrijblijvend advies van de Stichting Jeugd-

vakwedstrijden:

• Open dagen, ouderavonden, voorlich-

tingsavonden e.d. zijn bij uitstek een

moment om deze schoolwedstrijden aan

te koppelen.

• U kunt overwegen ouders en/of belang-

stellenden als consumentenjury te laten

fungeren.

• Betrokkenheid van ouders bij de wed-

strijd kan geen kwaad.

• Het geeft een goede promotie van uw

school en het vak.

• Mensen uit het bedrijfsleven uitnodigen

om zitting te nemen in de jury. Het zijn

immers de toekomstige werkgevers van

de leerling en goede contacten met de

bedrijven is een must in het VMBO.

• Om het beoordelen van de producten

makkelijker te maken, vindt u op onze

website een beoordelingsformulier die u

kunt downloaden.

• De Stichting Jeugdvakwedstrijden

wenst de VMBO-scholen veel succes bij

het organiseren van hun wedstrijden.

• De regiovertegenwoordigers geven u

advies en tonen graag belangstelling op

de door u georganiseerde wedstrijddag.

Op pagina 7 in het boekje kunt u zien

wie de Stichting in uw regio vertegen-

woordigt.

Suggesties voor het organiseren
van wedstrijden op eigen schoolPostbus 332 

2800 AH  Gouda

tel. 0182 - 69 30 30

fax 0182 - 69 30 69

info@nbov.nl    

www.nbov.nl

De Nederlandse Brood- en banketbakkers Ondernemers Vereniging, 
NBOV, biedt ondernemers in de brood- en banketbakkerij een uitgebreid

dienstenpakket op het gebied van:

collectieve belangenbehartiging oa. - CAO-onderhandelingen
- Lobby wet- en regelgeving (o.a. etikettering)
- Besturen, commissies en werkgroepen (o.a. NBC, 

MKB-Nederland, Productschap GZP, HBA, HBD)
- Onderwijs
- Energie, milieu en arbo (o.a. grondstoffenallergie)

individuele dienstverlening oa. - Externe Leden Service (ELS)
- Juridische- en communicatie advies
- Loonberekening
- Ledenkorting (o.a. verzekeringen en brandstof)

voorlichting en (branche)communicatie oa. - Ledenblad BakkersZaken
- Ledenhandboek
- Brood & Banket Idee
- OndernemersVakgroep
- VrouwenVakgroep
- Regiobijeenkomsten

NBOV: uw partner in ondernemerschap!
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Wedstrijdreglement en voorwaarden
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Schoolwedstrijd

• Elke deelnemende school organiseert

op de eigen school wedstrijden om de

kampioenen te selecteren.

• De Stichting adviseert u met klem de

schoolwedstrijden te houden vòòr half april.

• Ieder product moet worden beoordeeld

volgens het systeem dat door de

Stichting wordt aangereikt.

• Door deze wijze van beoordelen wordt

voor elke deelnemer op elke school

dezelfde puntentelling gehanteerd wat

de objectiviteit ten goede komt.

Finalewedstrijd

• Elke VMBO-school kan met één leerling deel-

nemen in de klasse banketbakken, brood-

bakken en consumptief breed bakken.

• De Stichting zorgt dat alle basisingrediën-

ten voor de te maken producten

aanwezig zijn.

• Tijdens de finale mag de deelnemer

ingrediënten meenemen. De deelnemer

moet deze ter controle aan de wedstrijd-

leiding laten zien.

• Het meenemen van halffabrikaten is niet

toegestaan.

• Het meenemen van eigen gereedschap-

pen e.d. wordt niet op prijs gesteld.

Dit om verlies of diefstal te voorkomen.

• De producten en onderdelen van produc-

ten moeten op de wedstrijddag worden

gemaakt.

• De deelnemer dient op de wedstrijd te

verschijnen in buis of T-shirt zonder

opdruk, bakkersbroek, sloof, handdoek

en muts.

• Reiskosten van en naar de wedstrijd-

plaats van de deelnemer, docenten en

ouders zijn voor eigen rekening.

• De Stichting is per wedstrijddag W.A.

verzekerd en dekt alleen de zaken die

met de wedstrijd hebben te maken.

• De Stichting is niet aansprakelijk voor

verlies of diefstal van persoonlijke

bezittingen.

• Het hebben en gebruiken van mobiele

telefoon, iPod of andere geluidsdragers

is tijdens de wedstrijd niet toegestaan.

• Elke deelnemer ontvangt een oorkonde

en een medaille.

• Iedere deelnemer wordt geacht het

reglement te kennen, zich aan de

voorschriften van de Stichting en de

wedstrijdcommissaris te houden en de

beslissing van de jury te respecteren.

• In die gevallen waarin het reglement

niet voorzien, beslissen de wedstrijd-

commissaris en de voorzitter na overleg

met alle betrokkenen.

Finalewedstrijd

Zodra de voordracht van de school met de

gegevens van de schoolkampioenen bij de

secretaris van de Stichting binnen is, zal hij

de deelnemers persoonlijk uitnodigen per

e-mail voor de wedstrijd om het kampioen-

schap van Nederland. Het is daarom belang-

rijk om je e-mailadres goed door te geven.

Aanmelden kan uiterlijk tot woensdag 21

mei 2010 door het aanmeldingsformulier op

te sturen naar:

Secretariaat Stichting

Jeugdvakwedstrijden VMBO

Bob Zoethout

Van Echtenmarke 19

8016 DA Zwolle

De wedstrijd wordt gehouden op woensdag

9 juni 2010 in de gebouwen van de

Vakschool Wageningen. De deelnemers

worden verdeeld over enkele bakkerijen en

krijgen vier uur de tijd om de producten te

vervaardigen. Voor de ouders en/of

verzorgers en voor de docenten is op de

wedstrijddag een programma samenge-

steld. De wedstrijddag wordt besloten met

een diner. Na het diner worden de prijswin-

naars bekend gemaakt. Daarna kunnen de

aanwezigen de producten – die in etalages

worden uitgestald – bekijken. De deel-

nemers mogen de door hen zelfgemaakte

producten zonder kosten meenemen.

Tijdens de VMBO-kampioenendag wordt

ook de Callebautprijs uitgereikt. Deze prijs,

die ter beschikking wordt gesteld door de

firma Callebaut, is bestemd voor de deel-

nemer die op beide onderdelen van de

wedstrijd de meest creatieve producten

heeft gemaakt. Een aparte jury van de

firma Callebaut bepaalt wie voor deze prijs

in aanmerking komt.

Het bestuur van de Stichting hoopt zoveel

mogelijk collega's uit het onderwijs en

bedrijfsleven als gast te mogen begroeten

op de VMBO-kampioenendag.



vakwedstrijden voor het VMBO 2010
Stichting Jeugdvakwedstrijden voor de bakkerij

23vakwedstrijden voor het VMBO 2010
Stichting Jeugdvakwedstrijden voor de bakkerij

22

Opdrachten

De producten die moeten worden gemaakt, komen uit het examenprogramma en zijn door
de CEVO bekendgemaakt. Uit elke productgroep moet een opdracht worden gekozen die op
de wedstrijd wordt gemaakt. Hiervoor gelden de opgegeven aantallen.

Voor de wedstrijd om het NNeeddeerrllaannddss  kkaammppiiooeennsscchhaapp  bbrrooooddbbaakkkkeenn VMBO gaat om de 
productgroepen ‘Gevuld kleinbrood, vulling op het deeg’ en ‘Hartig getoeterd gerezen’. 

IIA Gevuld kleinbrood, 
vulling op het deeg
30 pizzabroodjes
30 puddingbroodjes
30 koffiebroodjes
30 worstenbroodjes

Samenstelling Jury

De jury wordt op de wedstrijddag samenge-

steld uit de leden van het bestuur van de

Stichting Jeugdvakwedstrijden. Ook bestaat

de mogelijkheid dat van buitenaf externe

juryleden worden aangetrokken. Docent

juryleden krijgen geen klasse te beoordelen

waarin leerlingen deelnemen die afkomstig

zijn van een school waarmee zij binding

hebben. Ook zullen de werkgevers in de

jury nooit een klasse beoordelen waaraan

hun eigen personeel of stagiaire deel-

neemt.

Opzet 

Er zijn drie verschillende klassen waarin de

deelnemers een keuze kunnen maken:

broodbakken, banketbakken en brood- en

banketbakken. Elke VMBO-school mag zelf

bepalen in welke klasse(n) wordt ingeschre-

ven. Het is mogelijk dat per school drie deel-

nemers meedoen. Een VMBO-school 

mag dus per categorie slechts één deelne-

mer inschrijven. 

Tijdig inschrijven is noodzakelijk. Er wordt uit-

gegaan van het principe “Wie het eerst komt,

wie het eerst maalt”.

Brood groep 1 
30 pizzabroodjes
30 roombroodjes
20 Hollandse koffiebroodjes
20 schnecken
20 amandelbroodjes
20 kokosbroodjes

Banket groep 2b
3 marmercakes
3 vruchtencakes
3 appelcakes 
60 roomsoesjes 
60 hartige soesjes
60 slagroomsoesjes 

IIIB Hartig getoerd gerezen
20 hamkaasbroodjes
20 hartige schnecken
20 kaasstengels
20 gehaktbroodjes

Bij de wedstrijd om het NNeeddeerrllaannddss  kkaammppiiooeennsscchhaapp  bbaannkkeettbbaakkkkeenn VMBO gaat het om de
productgroepen ‘Korstdeeg zonder amandel’ en ‘Gebak’.  

IB Korstdeegproducten 
zonder amandel
20 appelcarré's
20 saucijzenbroodjes
20 appelflappen
20 zoute kaasvlinders

IIIB  Gebak
20 harde wenergebakjes
20 bavaroisgebak 
4 gebakstukken
20 kapselgebakjes

Bij de wedstijd om het NNeeddeerrllaannddss  kkaammppiiooeennsscchhaapp  bbrroooodd--  eenn  bbaannkkeettbbaakkkkeenn VMBO staan de
productgroepen ‘Brood groep 1’ en ‘Banket groep 2b’ centraal.

Beoordelingsnormen

Per onderdeel zijn maximaal 10 punten te behalen.

Het aantal punten dat per product kan worden behaald is 5 x 10 = 50 punten.

Voor twee producten is de maximale score 100 punten.

Ongevuld brood Gevuld brood

1. Volume / Structuur / Malsheid 1. Volume / Structuur / Malsheid

2. Korst 2. Korst

3. Model / Afwerking 3. Model / Afwerking

4. Aroma / Smaak 4. Aroma / Smaak

5. Originaliteit / Creativiteit 5. Originaliteit / Creativiteit

Korstdeeg producten Zanddeeg producten

1. Bakaard / Structuur 1. Bakaard / Structuur / Eeteigenschap

2. Model / Gelijkheid 2. Vulling / Kleur

3. Vulling 3. Model / Gelijkheid

4. Smaak / Kleur 4. Smaak / Aroma

5. Originaliteit / Creativiteit 5. Originaliteit / Creativiteit

Taarten en Gebak Bonbons en Friandises

1. Structuur / Bakaard / Smaak /     1. Vulling / Structuur / Bakaard

Smaakcombinatie 2. Smaak / Smaakcombinatie

2. Afwerking / Kleur 3. Model / Gelijkheid

3. Model / gelijkheid 4. Afwerking / Kleur / Chocolade

4. Vulling 5. Originaliteit / Creativiteit

5. Originaliteit / Creativiteit




